


Incluimos:

* Mesas redondas

+ Manteles blancos o crema
+ Servilletas blancas

+ Cuberteria

+ Cristaleria

* Platos

« Bartender

« Camareros

+ DJ y sonido

Precio de renta

US $1,500

+18% Impuestos
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Jardines de |la Marina

Incluimos:

Mesas redondas *
Manteles blancos y crema -+
Servilletas blancas *
Cuberteria -

Cristaleria -

Platos »

Bartender -«

Camareros *

Pergola -

Precio de renta

US $800

+18% Impuestos



Incluimos:

* Mesas redondas

* Sillas

+ Manteles blancos y crema
+ Servilletas blancas

+ Cuberteria

+ Cristaleria

* Platos

* Bartender

« Camareros

Precio de renta

US $999

+18% Impuestos



Incluimos:
Mesas redondas *
Sillas -

Manteles blancos y crema «
Servilletas blancas -
Cuberteria -
Cristaleria «

Platos «

Bartender -
Camareros *

Luces y audivisuales -
Djy sonido *

Precio de renta

US $900

+18% Impuestos



Incluimos:

+ Mesas Redondas

- Sillas

+ Manteles blancos y
crema

« Servilletas blancas
« Cuberteria

« Cristaleria

* Platos

* Bartender

« Camareros

Precio de renta

US $S500

+18% Impuestos



OPCIONES DE

MENU BUFFET
Y OPEN BAR




Menu Platinum

* Display de panes
Panes Saborizados, focaccia y grissinis
Mantequilla de Hierbas

* Sopa

Sopa del atldntico (combinacion de mariscos)

* Entradas Frias

Ceviche Peruano

Espejo de quesos y embutidos importados
Perlas de Jamon Serano con melon

* Ensaladas

Festival de lechugas gourmet con queso feta y nueces
en vinagreta de fresa y balsédmico

Carpaccio de salmén ahumado, rucula y alcaparras

* Platos Principales

Medallones de langosta la parrilla con mantequilla de ajo
Lascas de pechuga de pollo en reduccion de vino blanco
Tournedos de res en salsa de pimienta

* Guarniciones

Arroz con hongos porcini
Papas Duquesa gratinadas
Festival de vegetales salteados

* Postres

Shots de cheesecake de chinola
Shots de cheesecake de fresas
Shots de flan de leche con frutas

* Open Bar de bebidas

Premium Cerveza Corona
Cava Freixenet Cerveza Presidente
Whisky Johnnie Walker Black Label Pina Colada

Vodka Grey Goose Fruit Punch

Vodka Absolut Jugo de Cranberry
Ron Brugal Extra Viejo Jugo de Naranja
Ron Blanco Red Bull

Vino Tinto Yellow Tail Shiraz Refrescos Variados
Vino Blanco Pinot Grigio Cavit Agua

US S110 P/P

+ 28% Impuestos




Menu Gold

Estacion de panes ¢

Entradas -
Crema de auyama

Entradas Frias «

Ensalada de lechugas gourmet con nueces y frutas
deshidratadas en vinagreta de fresa y balsédmico
Salpicon de mariscos

Ensalada caprese

Estacion de Platos Principales
Pechuga de pollo en salsa de vino blanco
Filete de mero al coco

Filete de res en salsa de hongos

Guarniciones ¢

Arroz con cranberry y tocineta
Papas torneadas con finas hierbas
Vegetales salteados

Postres

Flan de leche

Dulce de coco tierno
Bizcocho de chocolate

Bebidas ¢

Champagne Marquez de Monistrol
Vodka Absolut

Whisky Dewar’s White Label

Ron Blanco y Anejo

Vino Blanco Santa Carolina Premio
Vino Tinto Santa Carolina Premio
Cerveza Presidente

Fruit Punch

Pina colada

Jugo Naranja

Jugo Cranberry

Agua

US SB69 P/P

+ 28% Impuestos



» Estacién de panes
* Entradas

Ensalada Caoprese
Ensalada Cesar Clasica

» Estacion de Platos Principales
Filete de res en salsa de pimienta
Pechuga de pollo en salsa de vino blanco

* Guarniciones
Arroz primaveral

Pasta con mariscos

Mix de vegetales al vapor

* Postres

Dulce de coco tierno

Majarete

Arroz con leche

Macedonia de frutas de temporada

* Bebidas

Champagne Marquez de Monistrol
Vodka Absolut

Whisky Dewar's White Label

Ron Blanco y Anejo

Vino Blanco Santa Carolina Premio
Vino Tinto Santa Carolina Premio
Cerveza Presidente

Pina colada

Jugo de naranja

Jugo de Cranberry

Refrescos Variados

Aguo

Us S52 P/P

+ 28% Impuestos




Estacion de panes *

Entradas °
Ensalada de papas tradicional
Ensalada verde de la huerta

Estacion de Platos Principales °
Cerdo horneado
Pechuga de pollo a la florentina

Guarniciones ¢

Arroz primaveral

Pastelon de pldtanos maduros relleno
Pasta con frutos del mar

Vegetales al gjillo

Postres *

Dulce de coco tierno
Pina en almibar
Arroz con leche
Majarete

Bebidas

Champagne Marguez de Monistrol
Vodka Sobieski

Ron Blanco y Anejo

Vino blanco Marquez de Sitchiez
Vino tinto Marquez de Sitchiez
Cerveza Presidente

Pina Colada

Fruit Punch

Jugo deNaranja

Jugo de Cramberry

Refrescos Variados

Agua

US S57 P/P

+ 28% Impuestos



» Estacion de panes

* Entradas
Ensalada de papas rusa
Ensalada verde de la huerta

» Estacion de Platos Principales
Cerdo horneado
Pechuga de pollo en salsa de vino blanco

* Guarniciones

Moro de guandules en escabeche de pimientos
Pastelon de platanos maduros relleno
Vegetales calientes

Arepitas de yuca y anis

+Postres

Dulce de coco tierno
Pina en almibar
Majarete

Arroz con leche

* Bebidas

Ron Blanco y Anejo
Cerveza Presidente
Refrescos variados
Pina colada

Fruit punch

Jugo de naranja
Agua

US $S39 P/P

+ 28% Impuestos



Contactenos

* Nos especializamos en la coordinacién y realizaciéon de
eventos como:

Bodas « Cumpleanos « Bautizos « Aniversarios « Eventos

corporativos « Conciertos « Desfiles de Moda

» Ofrecemos gestion de servicios de:

Decoracion y ambientacion « Musicalizacion ¢ Techos  lluminacion decorativa
+ Tarimas « Hora loca tematicas
* Departamento de eventos:

Tel.: 809.291.2204
Cel: 809.501.8013

Vdlidos para eventos 2023

Ocean World

Eventes & Catering



